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APERITIF

Schönramer bayerisch Pale Ale   6,5
Fruchtig, kräftig und mit ausgewogenen Zitrusnoten.

Aperol Spritz   7,5
Darf nicht fehlen in der nördlichsten Stadt Italiens.

Johanni Spritz   8,5
Fruchtige Johannisbeere, Bergkräuter und spritziger Prosecco. 

Emanuel Sbagliato   8,5
Heidelbeeren aus den Karpaten, Riesling Wermut und spritziger Prosecco. 

NEUE RÜSCHERL

Edelbrand Drinks im Rüscherl Format

 11,5

 11,5

 11,5

 11,5

Urban Highball
Mosel Rubinette Apfel, Holunderblüte, Ginger Ale, Zitronenschnitz.

Quittenbaum 
Ferdinand’s Quince Likör, Tonic, Zitronenschnitz.

Pietsche’s Neck 
Stork Rye Whiskey, Roter Weinbergpfirsich, Ginger Ale, Minze, 
Zitronenschnitz.

Milano Monaco 
Ferdinand’s Red Riesling Wermut, Mondino, Tonic, Orangenzeste.

GIN & TONIC

Auswahl aus:

Ferdinands            7,5
Schloss Gin 		            8,5
Madam Geneva Gin Rouge		            5,5

+ Tonic Schweppes Dry Tonic +4
+ Dr. Polidori Dry Tonic +5
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2016 Riesling Kupfergrube VDP Großes Gewächs Gut Hermannsberg, Nahe, Deutschland		 105
Aromen von Honig und Aprikose, straff am Gaumen und trotzdem vollmundig, 
prägnante Mineralität, schmelzig im Abgang

2018 Weißburgunder Kirchberg VDP Großes Gewächs Weingut Salwey, Baden, Deutschland		  99
vielschichtige Aromen aus Hefe und reifen Früchten, zarter Schmelz,
weiße Blüten, animierende Säure, dezenter Gerbstoff, Wein mit Tiefgang

WEISSWEINE MAGNUMFLASCHEN

1,5l

2013 Morillon Zieregg Weingut Tement, Steiermark, Österreich						 279
breiter Körper, vollmundig, rauchige Nuancen, feinwürzig, eingemachte, 
helle Früchte,Nougat, spürbare Salzigkeit, langer Nachhall

2015 Chardonnay Tiglat Weingut Velich, Burgenland, Österreich					 221
sehr reife exotische Frucht, karamelliger Unterton, Brioche, dichte Textur,
kraftvoll mit viel Schmelz, dezente Mineralität, ausdrucksstarker Wein mit Power

2018 Riesling Pechstein G.C. VDP Grosses Gewächs (bio), Weingut Bürklin-Wolf, Pfalz, Deutschland       440
getrocknete Früchte, ätherisch angehaucht, geprägt von Finesse und Feinheit, 
am Gaumen elegant, dennoch gehaltvoll und mineralisch

ROTWEIN

74

127

90

2013 Blaufränkisch Jagini Zagersdorf Weingut Moric, Burgenland, Österreich 
Lorbeer, Holunder, Wacholder, mächtige Textur mit viel  Extrakt, saftig, 
minimale Röstnoten, spürbare Gerbstoffe

2015 Spätburgunder Reserve VDP Qualitätswein Weingut Knipser, Pfalz, Deutschland 
rotes Kernobst, Aromen von Leder und Tabak, strukturierter Körper, Kräuterwürze, 
elegantes Tanningerüst, langer Nachhall

2019 Granato Teroldego (bio) Elisabetta Foradori, Trentin, Italien  
granatrot, dichtgewebte und seidige Textur, tiefdunkle Beeren, wild im Mund,
Mix aus Röstaromen und Lakritze, Hauch Kräuterwürze, feingeschliffene Gerbstoffe, langes Finale

- alle Weine enthalten Sulfite -



– DAS SIND WIR –

Wir, das sind Daniel Pietsch, Konstantin Schottenhamel und Oscar Schlehaider. Drei Münchner Kindl,  
die in der Max Emanuel Brauerei ihre Vision eines zeitgemäßen Wirtshauses verwirklichen. Zusam-
men mit unserem großartigen Team wollen wir einen Ort erschaffen, an dem sich alle zuhause fühlen, 
die gute Qualität, Handwerk und Hingabe zu schätzen wissen. Ökologie und soziale Verantwortung  
gehen für uns Hand in Hand, deswegen stehen wir in engem Austausch mit unseren Lieferant*innen  
und suchen nach neuen Wegen nachhaltiger zu wirtschaften.

UNSERE LIEFERANTEN

Gute Produkte gedeihen nur auf einem gesunden Boden. Um unserem Qualitätsanspruch gerecht  
zu werden und unser Zuhause zu erhalten, setzen wir auf regionale Erzeuger*innen und Lieferant*innen, 
die einen achtsamen Umgang mit der Natur pflegen und teils biologisch oder biodynamisch arbeiten. 
Unser Fleisch fürs Wirtshaus beziehen wir von der Bio-Metzgerei Juffinger in Österreich, die Brotzeit- 
brettl im Biergarten werden vom Metzger Siegner bestückt, Gemüse und Salate kommen von der  
Gärtnerei Kreuzinger aus dem Münchner Norden.

KLIMANEUTRALES WIRTSHAUS

Die Max Emanuel Brauerei wirtschaftet 100% klimaneutral. Möglich ist das durch die Unterstützung  
der Nachhaltigkeitsexperten von Climate Partner. Auf Basis einer detaillierten Aufschlüsselung  
unserer Emissionen leisten wir eine CO2-Kompensation. Gleichzeitig minimieren wir unseren Footprint, 
indem wir gezielt auf regionale, klimaverträgliche Produkte setzen und unsere Energieeffizienz  
optimieren, zum Beispiel durch den Einsatz von Ökostrom statt Gas.
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Erfahre mehr Über Uns auf Instagram
@maxemanuelbrauerei
oder unter www.max-emanuel.de 




