
SIGNATURES 

Hausgemachte Fleischp� anzerl  
mit lauwarmen Kartoffelsalat und Dunkelbiersauce 

– 16,9 – 

Tiroler Knödelgröstl
Geröstete Semmel- und Kartoffelknödel, resche Schweinsbratenstückerl, Bratensauce und bio-Spiegelei 

– 15,9 –

Bunter Salatteller
mit Backhendlbrust, Radieserln & steirischem Kernöl 

 – 15,9 –

2 Stück Weißwürst (Metzgerei Siegner in Olching)
dazu ofenfrische Breze & Händlmaier Senf

(Auch vegan möglich, Greenforce)
– 10,9 –

– MITTAGS IM WIRTSHAUS –

bestellbar Mo - Fr 12h - 15h (außer Feiertag)

BUSINESS LUNCH

I Cremige Kartoffelsuppe  

II  Zart Geschmortes Ochsenbackerl 
vom Innviertler Salon Beef 

   mit abgebräunten Brezenknödeln 
und Apfelblaukraut

oder
Geröstete bayrische Waldpilze (vegan)

in Sherry-Kräuter-Rahm mit abgebräunten 
Serviettenknödeln

III Affogato al Caffé 
– 24,9 –

DESSERT

Kleiner Kaiserschmarrn
mit Mandeln und Rumrosinen karamellisiert, 

dazu Zwetschgenröster und Apfelmus
– 9,9 –

Affogato al Caffé 
Vanilleeis mit Espresso aufgegossen

– 3,9 –

MAX EMANUEL SCHNITZEL 

Klaushof Tierwohl in Österreich

Wahlweise mit Pommes, Kartoffelsalat oder Bratkartoffeln
+ kleinen gemischten Salat 2,5

Wiener Art 
– 15,9 –

Münchner Art 
– 15,9 –

Cordon Bleu
– 17,9 –

Hausgemachtes 
veganes „Schnitzel“

– 14,9 –


